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Menukarte

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7% MWST



Insalate — Salate

Insalata verde CHF 7.50
Gruner Salat

Insalata mista CHF 9.50
Gemischter Saisonsalat

Insalata caprese di bufala CHF 18.50
Tomaten und Biuffelmozzarella

Le Zuppe — Suppen

Tortellini in brodo CHF 11.00
Bouillon mit Tortellini und einem Schuss Sherry

Minestrone CHF 11.00
Gemusesuppe

Antipasti — Vorspeisen

Porcini trifolati CHF 19.50
Steinpilze, abgeschmeckt mit Knoblauch und Weisswein

Carpaccio di manzo dal filetto CHF 24.50
Zartes Rindsfilet auf Rucola gebettet, Zwiebeln und
Grana Padano-Splitter

Piatto misto “Casa Natale” CHF 26.50
Ein bunter Mix aus italienischen Kostlichkeiten, lassen
Sie sich Uberraschen.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7% MWST



Pasta — Teigwaren

Spaghetti oder Strozzapreti all’arrabiata
Tomatensauce, Zwiebeln, Peperoncino (leicht scharf),

Penne Calvados
Speck, Zwiebeln, Steinpilzen, Peperoncino (leicht scharf),
Tomaten-/Rahmsauce mit Calvados abgeschmeckt

Spaghetti Casa Natale
Salsiccia-Hackfleisch, Steinpilzen an
Weisswein-/Krdutersauce (leicht scharf)

Rigatoni dello Chef
Rindsfilet, Peperoni, Zwiebeln, Tomatensauce,
(leicht scharf)

Strozzapreti alla Natale
Spiralen mit Peperoni, Zwiebeln, Tomatensauce an
rassiger Peperoncino-Salsicca-Paste (ital. Spezialitat)

Ravioli Piemontese
Triffel-/Quarkfullung, Steinpilze, Knoblauch, Olivendl und
frischen Krautern

| Risotti

Risotto Casa Natale
Safran-Risotto mit Zucchetti und Crevetten

Risotto ai funghi porcini
Steinpilz-Risotto

CHF 21.50

CHF 23.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHF 25.50

CHF 23.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldésen kénnen, informieren Sie

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7% MWST



Le Carni — Fleischgerichte

Petti di pollo alla Senape di Dijon CHF 31.50
Pouletbrust an einer kostlichen Senf-Rahmsauce

Scaloppine di vitello al imone o al marsala CHF 32.50
Kalbsschnitzel an feiner Zitronensauce

Filetti di maiale alla Woranoff CHF 33.50
Zarte Schweinsfilet-Medaillons flambiert an
Wodka-Holunder-Cremesauce

Carre d'Agnello con Corona di Pane CHF 38.50
Herrlich zubereitetes Lamm - Carre mit Brot —
Kruste auf einer Barolosauce

Tagliata con Rucola e Grana CHF 46.50
Rindsfilet tranchiert mit Rucola und Grana Padano-Hobel

Filetto di manzo al Tegamino in salsa di burro agli aromi CHF 44.50
Rindsfilet im Pfandli mit Café de Paris (ca. 200gr.)

Filetto di manzo con Worcestershiresauce CHF 46.50

Rindsfilet (ca. 200gr.) an Barolo-/Worcestershiresauce,
Pfeffer (leicht scharf)

I nostri contorni - Unsere Beilagen

Saisongemuse CHF 7.50
Risotto CHF 8.50
Safran Risotto CHF 9.50
Pommes Frites CHF 7.50
Butternudeln CHF 7.50
Spinat CHF 8.50
Unsere Produkte stammen aus:
Rindfleisch Australien/Uruguay/Irland/Usa
Kalbfleisch, Schweinefleisch, Pouletfleisch, Hackfleisch Schweiz
Pferdefleisch Kanada

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7% MWST



Pesce — Fischgerichte

Branzino in salsa di timo e vino bianco CHF 32.50
Wolfsbarsch an leichter Thymian-/Weissweinsauce

(Herkunft Griechenland)

Gamberoni alla Griglia CHF 37.50
Riesencrevetten vom Grill, Oliven6l und Knoblauch

(Herkunft Vietnam)

Baby-coda di Rospo CHF 34.50
Frischer Baby-Seeteufel mit Cherrytomaten, Basilikum,

Olivenol, Knoblauch

(Herkunft Griechenland)

Sogliola alla Griglia CHF 44.50
Ganze Seezunge vom Grill

(Herkunft Frankreich)

I nostri contorni - Unsere Beilagen

Risotto CHF 8.50
Safran Risotto CHF 9.50
Pommes Frites CHF 7.50
Saisongemise CHF 7.50
Butternudeln CHF 7.50

Spinat CHF 8.50

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7% MWST



